
配布No 1

グリル野菜のシェフサラダ　S (ドレッシング別）
Grilled Vegetable Chef Salad S（without Dressing) ● ● ● ●

グリル野菜のシェフサラダ　L (ドレッシング別）
Grilled Vegetable Chef Salad L（without Dressing) ● ● ● ●

彩野菜とシーフードサラダスモーブローサラダ（シュリンプ＆サーモン）
Smoked Salad of Colorful Vegetables and Seafood (Shrimp & Smoked Salmon) ● ● ● ● ● ●

彩野菜とグリルチキンのスモーブローサラダ
Smobro Salad with Colorful Vegetables and Grilled Chicken ● ● ● ● ● ●

スモークサーモンとジェノバシーフードマリネ
Smoked Salmon and Marinated Seafood with Herb Salad ● ● ●

シーザードレッシング
Caesar Dressing ● ● ● ● ●

ノワゼットドレッシング
Noisette Dressing

ピカンテオイル
Picante oil

コーンスープ
corn soup ● ●

カボチャの冷製スープレンズ豆とコンソメジュレと一緒に
Chilled Pumpkin Soup eith Lentils and ConsommeJelly ● ● ● ● ● ● ● ●
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ハムとチーズのサンドイッチ
Ham & Cheese Sandwich ● ● ● ● ● ●

パ
ス

タ 香ばしく炙ったカツオとオクラの冷製アラビアータ
Chilled Arrabbiata with Aromatic Grilled Bonito and Okra ●

知多牛フィレ肉ポワレと季節野菜のオリーブ蒸し、ソースペリグリール
Fillet Chita Beef poélee and Seasonal Vegetables steamed in Olive Oil Sauce 
Perigueux

● ● ● ● ●

知多牛フィレ肉ポワレと季節野菜のオリーブ蒸し、ソースペリグリール
Fillet Chita Beef poélee and Seasonal Vegetables steamed in Olive Oil Sauce 
Perigueux

● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

アンガスビーフのサーロインステーキ
Angus Beef Sirloin Steak ● ● ● ● ●

アンガスビーフのサーロインステーキ
Angus Beef Sirloin Steak ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

 三河赤鶏のコルドンブルー 
Mikawa Red Chicken Cordon Bleu ● ● ● ● ● ● ●

 三河赤鶏のコルドンブルー 
Mikawa Red Chicken Cordon Bleu ● ● ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

伊勢真鯛のポワレサフランソース 枝豆のフランセーズ
Pan-Fried Spiny Red Sea Bream with Saffron Sauce and Edamame Francaise ● ● ● ● ● ● ●

伊勢真鯛のポワレサフランソース 枝豆のフランセーズ
Pan-Fried Spiny Red Sea Bream with Saffron Sauce and Edamame Francaise

● ● ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●
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食物アレルギーリスト すべてのメニューは同一キッチン内で共通の調理器具を使用して調理されています。
こちらのリストに載っていないものに関してはスタッフにお問い合わせください。

All menu items are prepared in the same kitchen using common utensils.
Please ask if you have any questions about the foods not on the list.
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三河赤鶏のガランティーヌ、ジェノベーゼとオリーブのソース
Mikawa Red Chicken Galantine, Genovese and Olive Sauce ● ● ● ● ● ●

三河赤鶏のガランティーヌ、ジェノベーゼとオリーブのソース
Mikawa Red Chicken Galantine, Genovese and Olive Sauce ● ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

オマール海老のソテーエシレバターのハーブポテトとともに
Sautéed Lobster with Herb Potatoes in Esile Butter ● ● ● ● ● ●

オマール海老のソテーエシレバターのハーブポテトとともに
Sautéed Lobster with Herb Potatoes in Esile Butter ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

キッズプレート
Kids' Plate

ミニLEGO®バーガー
Mini LEGO® Hamburger ● ● ● ● ● ● ● ●

ボロネーゼパスタ（キッズ）
Pasta Bolognese ● ● ● ● ● ● ● ● ●

アイスクリームサンデー オブザベーションタワー風
Observation Tower Ice Cream Sundae ● ● ● ● ●

バニラアイスクリーム　ブリックチョコ添え
Vanilla Ice Cream with Brick Chocolate ● ● ● ●

カリカリに焼いた紅茶風味のクリームブリュレ、バニラアイスクリームをのせて
Tea Flavored Cream Brulee Topped with Vanilla Ice Cream ● ● ●

旬の桃のコンポート　軽いピスタチオのムースと共に
Seasonal Peach Compote with Light Pistachio Mousse ● ● ● ● ●
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