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スモークサーモンとジェノバシーフードマリネ
Smoked Salmon and Marinated Seafood with Herb Salad ● ● ●

グリル野菜のシェフサラダ　S (ドレッシング別）
Grilled Vegetable Chef Salad S（without Dressing) ● ● ● ●

グリル野菜のシェフサラダ　L (ドレッシング別）
Grilled Vegetable Chef Salad L（without Dressing) ● ● ● ●

彩野菜とシーフードサラダスモーブローサラダ（シュリンプ＆サーモン）
Smoked Salad of Colorful Vegetables and Seafood (Shrimp & Smoked Salmon) ● ● ● ● ● ●

彩野菜とグリルチキンのスモーブローサラダ
Smobro Salad with Colorful Vegetables and Grilled Chicken ● ● ● ● ● ●

シーザードレッシング
Caesar Dressing ● ● ● ● ●

ノワゼットドレッシング
Noisette Dressing

ピカンテオイル
Picante oil

コーンスープ
corn soup ● ●

冬野菜のチャウダー 自家製ベーコンと共に
Winter vegetable chowder with homemade bacon ● ● ● ●
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ハムとチーズのサンドイッチ
Ham & Cheese Sandwich ● ● ● ● ● ●

パ
ス

タ 地産ポークを使用したラグービアンカのペンネ 削りたてチーズをふりかけて
Penne ragubianca made with local pork, sprinkled with freshly grated cheese ● ● ● ● ●

ピ
ザ ズワイガニとアーティチョークのグラタン風ピザ

Snow crab and artichoke gratin-style pizza ● ● ●

知多牛フィレ肉ポワレと季節野菜のオリーブ蒸し、ソースペリグリール
Fillet Chita Beef poélee and Seasonal Vegetables steamed in Olive Oil Sauce 
Perigueux

● ● ● ● ●

知多牛フィレ肉ポワレと季節野菜のオリーブ蒸し、ソースペリグリール
Fillet Chita Beef poélee and Seasonal Vegetables steamed in Olive Oil Sauce 
Perigueux

● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

アンガスビーフのサーロインステーキ
Angus Beef Sirloin Steak ● ● ● ● ●

アンガスビーフのサーロインステーキ
Angus Beef Sirloin Steak ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

的鯛のソテー カブラのピューレと焦がしバターソース
Sautéed tuna with turnip puree and burnt butter sauce ● ● ● ●

的鯛のソテー カブラのピューレと焦がしバターソース
Sautéed tuna with turnip puree and burnt butter sauce ● ● ●

パン
Bread ● ●

鴨胸肉のロースト赤ワインソース キャビアを添えて
Roasted duck breast Red wine sauce, served with caviar ● ● ● ● ● ● ● ●

鴨胸肉のロースト赤ワインソース キャビアを添えて
Roasted duck breast Red wine sauce, served with caviar ● ● ● ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

ス
ー

プ

食物アレルギーリスト すべてのメニューは同一キッチン内で共通の調理器具を使用して調理されています。
ご不明点などがございましたらスタッフにお問い合わせください。

All menu items are prepared in the same kitchen using common utensils.
Please ask our staff if you have any questions.
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Food Allergens List ●含む/Contains
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三河赤鶏のガランティーヌ、
Mikawa Red Chicken Galantine ● ● ● ● ● ●

三河赤鶏のガランティーヌ、
Mikawa Red Chicken Galantine ● ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

オマール海老のソテーエシレバターのハーブポテト
Sautéed Lobster with Herb Potatoes in Esile Butter ● ● ● ● ● ●

オマール海老のソテーエシレバターのハーブポテト
Sautéed Lobster with Herb Potatoes in Esile Butter ● ● ● ● ●

パン
Bread ● ●

キッズプレート
Kids' Plate

ミニLEGO®バーガー
Mini LEGO® Hamburger ● ● ● ● ● ● ● ●

ボロネーゼパスタ（キッズ）
Pasta Bolognese ● ● ● ● ● ● ● ● ●

キッズデザートプレート
Kids' Dessert Plate ● ● ● ● ● ● ● ●

アイスクリームサンデー オブザベーションタワー風
Observation Tower Ice Cream Sundae ● ● ● ● ●

バニラアイスクリーム　ブリックチョコ添え
Vanilla Ice Cream with Brick Chocolate ● ● ● ●

カリカリに焼いた紅茶風味のクリームブリュレ、バニラアイスクリームをのせて
Tea Flavored Cream Brulee Topped with Vanilla Ice Cream ● ● ●

包み焼きアップルパイ シナモン香るアイスとともに
Wrapped baked apple pie, served with cinnamon-flavored ice cream ● ● ● ● ●

食物アレルギーリスト すべてのメニューは同一キッチン内で共通の調理器具を使用して調理されています。
ご不明点などがございましたらスタッフにお問い合わせください。

All menu items are prepared in the same kitchen using common utensils.
Please ask our staff if you have any questions.
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